
■　注文方法　■　お電話にてご注文ください。営業時間中は電話に出られない場合もありますので、
　　　　　　　　　10：00～ 11：30、もしくは、14：00～ 18：00に掛けて下さると助かります。
　　　　　　　　　おうちシリーズのみ前日までに予約が必要です。予約状況によってはお受けできない場合もございます。

■　受渡時間　■　11：45～ 15：00　18：30～ 20：00　の時間帯でお受け取り時間を指定できます。
　　　　　　　　　ただし、おうちシリーズは18：30～ 20：00のみ。

アー・アッラ・ゼータ新潟
〒950-1123

新潟市西区黒鳥 5004 番地 1
ご予約はお電話で
TEL 025-378-5001

instagram

予約締切＆
受渡時間が
変わりました！

出来立てを。
AallaZ の GIFT

おうちで AallaZ
　　２名様用　￥9800
　　4 名様用　\17800

・前菜盛合せ
・サラダ
・スープ
・パスタ※
・ピッツァ※
・メイン料理※
・ドルチェ※
・コーヒードリップバッグ

おうちレストラン
　　2 名様用　　￥6600
　　　４名様用　￥12800

・前菜盛合せ
・サラダ
・パスタ※
・ピッツァ※
・カタラーナ
・コーヒードリップバッグ

※２名様用はパスタ１、ピッツァ１。
※４名様用はパスタ２、ピッツァ１、ラザニア１。

※２名様用はパスタ１、ピッツァ１、メイン１、ドルチェ2。
※４名様用はパスタ２、ピッツァ１、メイン2、ドルチェ４。



p i z z a & l a s a g n a - ピッツァ &ラザニア -

マルゲリータ      　1380
  定番中の定番。重くなりすぎないおつまみに。

旬野菜のオルトラーナ　ロッソ    　1380
  当店で一番人気のメニュー。にいがた野菜がたくさん入っています。

タコときゅうり、じゃが芋のマリナーラ   　　　　　　　　　　　1580
  アンチョビ、ニンニク、オレガノの香りが潮風を感じるスパイシーなトマトソース

農家さんのラグーソース　～ トウモロコシの畑 ～    　1580
   チーズベースに豚肉の白ワイン煮込みソース。

モルタデッラハムの菜園風      　1680
  黒鳥地区白井さんの大切に育てたリーフとイタリアハム。

サンダニエーレ産生ハムとにいがた卵のビスマルク  　1780
  半熟の卵がソース代わりに。生ハムの旨味と卵の相性がたまらない一品。

クアトロフォルマッジ     　1880
  しっかりとした赤ワインにピッタリ。はちみつをかけてもよし！

p a s t a - 冷凍パスタ＆パスタソース -

燻製した鱈とじゃが芋のプッタネスカ　フェットチーネ(２人前)200ｇ 　1980
　スモークの香りが鼻から広がり、お酒にも合います♪　

自家製サルシッチャとキノコのクリームソース　フェットチーネ（2人前）200ｇ   1980
　コクがあるけどしつこくないクリームソース。普段も人気のソースをご自宅でどうぞ。

※すべて軽減税率８％の消費税を含めた金額です。

茄子のラザニア

　　新潟の茄子をふんだんに盛り込んだラザニア。

　　この季節だけの一品。     　1180

D o l c e - デザート -

季節のカタラーナ      　 450
  ころんとキュートな瓶に入っています。
　ごちそうさまの後、あなたなら空瓶を何につかう ?　

自家焙煎エスプレッソのティラミス         　　　480
  当店で不動の人気を持つドルチェをご自宅でもどうぞ。

new！

Takeout
2022 Summer

冷凍

ご家庭にレストランの味を。冷凍なので、大切な方へのＧＩＦＴにも。

冷凍

毎日お店で生地から手作り。薪の香り漂う釜で焼き上げる特別な 1枚。

ずっと人気のラザニア。お子様にも大人のおつまみにも。

生産者さん
応援！

new！


